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- SOFTS

Chaudfontaine 25cl

plate / pétillante
Chaudfontaine 50c|

plate / pétillante
Chaudfontaine 1L

plate / pétillante
Coca Cola

normal / light / zéro

Fanta

Sprite

Fuze Tea

sparkling / black tea peach hibiscus /
green tea mango chamomile

Schweppes

Tonic / Agrumes

Schweppes Premium
Hibiscus / Ginger Ale / Ginger Beer

Minute Maid

Looza Fraise
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LES VINS MAISON

Accompagnement Sirop ...

3,50€
6,00€
9,00€
3,50€

3,50€
3,50€
3,50€
4,00€

4,50€

3,50€

orange / pomme / tomate / pomme-cerise /
pamplemousse / multivitamines / ananas

3,50€
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Vins au verre 4,00€

Demandez conseil a notre serveur
blanc / rouge

1/4 L 8,00€
blanc / rouge

1/2 L 15,00€
blanc / rouge

3/4 L 23,00€
blanc / rouge

Verre rosé M de Minuty...ecercec 6,00€

Verre rosé Eclat de gris . 5,00€
Nos CHAMPAGNES
& MOUSSEUX
Cava 40,00€
Moét Imperial 95,00€
Ruinart R 115,00€
Ruinart Blanc de blancs........ 170,00€
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LES APERITIFS

Coupe de Champagne/piscine......... 13€/14€
Coupe de cava/piscine 8€/10€
Kir/Kir Royal 6€/10€
Martini 7,00€
bianco / rosso
Porto 7,00€
blanc / rouge
Pineau des Charentes 7,00€
Picon 8,00€
vin blanc / biere
Campari 7,00€
Pisang 7,00€
Batida 7,00€
Ricard 5,50€
Malibu 7,00€
Aperol Spritz 11,00€
Aperol, Cava
St Germain Spritz 11,00€
Sureau, cava
it LES SPIRITUEUX ¥
s Vodka Eristoff.......rc. 7,50€ .
EE Bacardi Reserva 8yrs... 10,00€ :2
o Bacardi Spiced....rrne. 7,50€ E E
EE Bacardi Carta Blanca..... 7,50€ EE
.. Bacardi Anejo Cuatro......7,50€ o
EE Gran Chaco 10,00€ EE
o Brazil / Argentine o
EE Zacapa 13,50€ .o
ot William Lawson’s.......... 7,50€ E E
EE Jack Daniel’s .. 8,50€ EE
EE Johnnie Walker Black Label.11,50€ ..
vv Aultmore 12yrs e 15,50€ EE
EE Lagavulin 16yrs... e 18,00€ EE
E: Nikka from the barrel..... 14,50€ ..
:E Gin Bombay Sapphire......7,50€ EE
EE Gin Hendrick's.ee. 9,50€ :E
e Gin Panda 10,50€ E:
EE Gin Bombay Citron.... 10,00€ EE
EE Monkey 47 13,50€ ..
et Nordes 11,00€ EE
E E Dewar’s 12yrs...eecnerens 14,00€ E E
EE Tequila Patron Silver..... 12,00€  ::
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" OS FABULEUX COCKTAILS !
1 : Mojito House 12,00€ : 1
: I Bacardi Spiced, citron pressé menthe et sucre de canne 1 :
11 Caipirihna / Caipiroska 1200€ 1,
11 Cachaga, citron vert, sucre de canne 1
Il Sweet & Sour 12,00€ 11
I Gin, Amaretto, purée de fruit de la passion, citron vert et tonic : I
: : King Jack 1200€ | :
1 Jack Daniel's purée de fruit de la passion, sirop de cassis et Sprite 1
11 Tropic Storm 12,00€ 11
11 Rhum brun Bacardi sirop de rose, purée de framboise et jus de lychee 11
'l Pink Cocotte 12,00€ I
: : Vodka, sirop de rose, purée de framboise et cava : :
11 Basil Smash 12,00€ |,
1] Gin, basilic, jus de citron et concombre 11
11 Elixir de Panda 12,00€ 11
I Gin Panda, Martini blanc, jus de litchi et citron vert )
: : Moscow mule 12,00€ : :
T Vodka, Citron vert et Ginger beer i
11 Cocktail du Moment 13,00€ 1
1] 11
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NoOSs BIERES SPECIALES
AU FOT
Carlsberg 25cl / 50cl 3€/6€
St Hubertus 5,50€

blonde / blanche / ambrée
Waterloo 6,00€

triple / brune
Triple Karmeliet 6,00€ B
Lutgarde 5,00€
Biere du moment 6,00€

SANS ALcoOL

EN BOUTEILLE .
Leffe 5,00€ BIERES

blonde / brune Leffe O° 5,00€
Duvel / Duvel 666 5,50€ qulsberg 0° 4,00€
Chimay Bleue 550€ Liefmans O° 5,00€
Orval 6,00€
Triple Westmalle 5,50€ MOCKTAILS
Waterloo Cherry 5,50€ Pifia Colada 8,00€
Liefmans fruitesse 5,50€ Moijito 8,00€
Kanet 5,50€ Vibrante Spritz...eee. 8,00€
Somersby 6,00€
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LES ENTREES

Croquettes au fromage de Chimay et jambon d’Ardennes
Chimay's cheese croquettes with ham

Croquettes de crevettes grises de la Mer du Nord

Ipc 9,00€ / 2pcs 17,50€

1pc 10,00€ / 2pcs 19,50€

North Sea Shrimp croquettes

18,50€

Duo de croquettes
Mix of croquettes

Toast aux champignons, sauce crémée au porto rouge

16,00€

Mushroom toast with red port cream sauce
Tartare de saumon, pommes vertes, noisettes torréfiées

18,00€ / plat 28,00€

Salmon tartar with green apple, roasted hazelnuts and sesam oil
Toast cannibale du chef

15,50€

Toast with steak tartar
Assiette de saumon fumé maison avec ses toasts

Smoked salmon with toast
Tomate aux crevettes grises

19,50€

1pc 19,50€ / 2pcs 33,00€

Tomato with shrimps
Carpaccio de beeuf, huile de truffe

16,50€ / plat 24,50€

Beef carpaccio, truffle oil
Cassolette de scampis & lail

17,00€ / plat 26,00€

Scampi and garlic casserole
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NoOS FABULEUX BURGER

Le Cocotte Burger : Poulet pané,

fromage de Comté

sauce trois poivres 20,50€
Paned chicken, cheese, three peppers
sauce Qnd Sclad

Burger 100% boeuf, pain brioché,

bacon, sauce cheddar 21,50€

100% beef burger, brioche bun, bacon,
cheddar sauce

Burger de scampis sauce cocktail.......20,50€
Shrimp burger with cocktail sauce

Burger végé, pesto et Comté...... 20,00€
Veggie burger with pesto and Comté cheese
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LES SALADES GOURMANDES

Salade de feuilleté de chévre....... 20€
Salade, cheévre, miel d’Acacia et légumes
Goat cheese salad, Acacia honey and vegetables

'8' Supplément lardons......... 2,00€
Extra bacon
Salade Ostendaise 26,00€

Crevettes grises, saumon fumé vinaigrette citron
Shrimps, salmon, lemon vinaigrette

Salade Cocotte fagon Caesar....... 20,50€
Poulet, croiitons, fromage de Chimay, sauce aux anchois
Chicken, croutons, Chimay cheese, anchovy sauce

NoOs PATES

Linguine aux lardons et champignons,
huile de truffe 20,00€

Linguine with bacon, mushrooms and
truffle oil

Penne au pesto et
quorn chaud 19,00€

Pesto penne and hot quorn




NoOS SPECIALITES BELGES

Jambonneau moutarde & l'ancienne 27,00€
Knuckle of ham old fashioned mustard
Américain préparé (nature sur demande) et pommes frites 21,00€
Homemade steak tartar already prepared or by yourself
Le vol-au-vent et ses pommes frites 20,50€
Sliced chicken, white sauce with cream and mushrooms and french fries
Camembert réti et ses charcuteries, pommes grenailles 24,00€
Baked Camembert with cold cuts and grenaille potatoes
Chicons gratin et pomme purée 19,50€
Belgian endive au gratin and mashed potatoes
Boulettes
* A la liegoise et pommes croquettes 20,50€
Meatballs with sweet and sour sauce made from onions, vinegar, brown sugar, Liege syrup and grapes
* Sauce Sambre & Meuse et pommes frites 20,50€

Meatballs with tomato tarragon cream sauce

Carbonnades a la flamande et ses pommes frites 22,00€
Beef meat simmered with beer, carrots, onions and brown sauce

LES POISSONS

Bouillabaisse fagon Cocotte

(rouget, scampis, saumon, cabillaud)..... 31,00€
Bouillabaisse Cocotte style (red mullet, scampi salmon, cod)
Cabillaud, creme de poireaux 30,00€

Cod fish cooked with leeks butter sauce

Saumon mi-cuit, pomme au four et

sauce béarnaise 28,00€
Seared salmon, baked potato and bearnaise sauce

Cassolette Ostendaise
(Cabillaud, scampis, saumon) 30,50€

Ostendaise cassolette (Cod fish, scampi, salmon)
Filet de daurade, sauce citronnée, pommes purée,
petits [égumes croquants 26,00€

Fillet of sea bream, lemon sauce, mashed potatoes,

crunchy vegefables

LE SAVIEZ-vOuUsS ?

Tous nos plats sont faits « maison » & partir de produits bruts travaillés par nos soins,
des préparations jusqu'aux accompagnements.
Pour les viandes, notre Chef vous conseille une cuisson bleue ou saignante afin de

préserver toutes leurs saveurs.




LE COIN DES CARNIVORES

T-Bone Steak +/- 1200 gr (2 pers)

N

Brochette de boeuf marinée et pommes frites 27,50€
Marinated beef skewer and french fries

Onglet de beuf et pommes frites 27,00€
Beef steak and french fries

Entrecéte et pommes frites +/- 300gr 35,00€
Entrecote and french fries

Filet pur de porc basse température fagon Orloff, champignons 26,00€
Orloff-style pork tenderloin, mushrooms

Rognons, sauce moutarde a l'ancienne, pommes croquettes 25,00€
Kidneys, old-fashioned mustard sauce, potato croquettes

Coéte a l'os de +/- 1200 gr (pour 2 pers) 79,00€

'% Sauce au choix incluse : Béarnaise - Sambre et Meuse - Trois poivres - Archiduc -
Roquefort - Choron - Beurre Maitre d'hétel - A léchalote
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NoOS ACCOMPAGNEMENTS

EN SUPPLEMENT

Mayonnaise / Ketchup 1,00€
Pommes frites 3,00€
Pommes croquettes 3,50€
Purée de bintjes 4,00€
Jardiniere de légumes 6,00€
Salade mixte 6,00€
Nos sauces au choix 3,50€
Frites de patates douces 5,00€
Portion de pétes 3,50€ POUR LES BAMBINS
Steak haché junior et frites...... 14,00€
’ @@( "\@@@ ‘ Junior steak :Jnd french fries
9 Boulettes maison 14,00€
Homemade meatballs
Poulet pané, compote et frites....... 14,00€
Fried chicken applesauce and french fries

fr




LES VINS




NOS VINS BLANCS

Type Cépage(s) Région Accords 335 75 cl
Cuvée Marine Rond Sauvignon GC6fe de @<y 26€
ascogne
Chardonnay Viognier "Pére et Fils" Fruite Chardonnay & Viognier Languedoc | W @< 28€
Chardonnay "Domaine Coussan" Fruité sec Chardonnay Languedoc | Y ap< 32€
Frascati Santa Teresa Superior Fr,u'Te,& Greco, Trebl?'qno’ Italie o(c,-y 33€
épicé Malavasia
Chardonnay Cadetto Sec & fruit¢ | Chardonnay & Viognier ltalie o(oy 34€
Passimento Bianco Fruitée Garganega ltalie P ap< 35€
Pinot Gris "Moltes" Bio Fruité 100% Pinot gris Alsace P ap< | 22€ | 39€
Vire Clessé "Domaine Fussiacus" Sec Chardonnay Bourgogne | @<y 46€
Petit Chablis "Daniel Séguinot" Sec Chardonnay Bourgogne a»< 46€
Sancerre "Beau Roy" Flf:;?flé& Sauvignon Loire Yo S% | 30€ | 48€
PRESTIGE : Sec &
" . Pui Chardonnay Bourgogne ap< 75€
Domaine Séguinot "Fourchaume" Chablis 1¢" Cru uissant
NoOSs VINS ROSES , »
Type Cépage(s) Région Accords d |75 cl
Eclat de Gris Fruité Grenache & Merlot Céveénnes Yq’?‘ 33€
. - Grenache, Cinsault, ap<
M de Mlnufy Fruité Syrah, Tibouren Provence Yj@. & 35€
NoOS VINS ROUGES . -
Type Cépage(s) Région Accords o 75 l
Coéte du Rhéne "Cuvée des Galets" Puissant Syrah, Carignan Rhéne H‘ﬁyx 26€
Rioja Crianza "Lacrimus 5" Rond 100% Tempranillo Espagne Ryﬁ.. 28€
St Chinian Tradition "Petit Bonheur" Sec Grenche/Syrah/Carignan | Languedoc 124 29€
Corbiéres "Chéateau Saint-Esteve" Fruite & Grewahe/Sy.mh/ " Languedoc | ™ao 31€
puissant Mourvedre/Carignan &
. g on . .. Lé .
St Nicolas de Bourgueil "Domaine Olivier Feiei:é& Cabernet franc Loire eV [ 20€ | 32¢€
Coétes du Rhéne "Brunel de la Gardine" Fruit¢ & | Grenache, Syrah, Mour- Rhéne "2 33€
épicé vedre O
Domaine Coste Moynier "Cuvée Presﬁge" Elegant Mourvedre, Grenache Languedoc y“ﬁ 34€
Primitivo "Desire Lush & Zin" Fruite 100% Primitivo Italie &3 35€
Cétes de Blaye "Chateau Crusquet Sabourin” L:g?r,& Merlot, Cabernet Sauvi- | g o qux "ﬁh’ 25€ | 35€
ruité gnon
Saint Amour "Domaine des Pierres" Fruité Gamay Beaujolais @’.px 37€
Pinot Noir "Domaine Moltes" Bio FrIZ'gf:r& 100% Pinot noir Alsace Ml | 24€ | 38€
WAL A T Fruite & -
Fronsac "Chéteau Mayne Vieil tannique 100% Merlot Bordeaux | ™ &% 45€
Malbec "Tapiz" Alta Colelction Gourmand 100% Malbec Argentine e 45€
Lalande de Pomerol "Chateau des Moines" Fruité & Merlot, Cabsauvignon, | g 1oy | la o 46€
épicé Cab.franc, Malbec :s2.3
Sancerre "Domaine Crochet" L:iei:é& Pinot noir Loire ¥ @< | 28€ | 49€
" . T Epicée & R
Vacqueyras "Domaine Grand Montmirail puissant Grenache & Syrah Rhéne e | 33€ | 56€
St Esféphe "Chéateau Petit BocqII Léger & Merlot, cabernet Bordeaux H‘ﬁa 45€ | 66€
sec
Margaux "Chéateau Cordet" Sec Merlot, Cabranc, Cab. Bordeaux | ™ag A 70€
Sauv 8
Chéateauneuf-du-pape "Chéteau de la Gardine" Puissant GrenaChg;::ﬁurvedre’ Rhéne ”ﬁ»‘( 93€
PRESTIGE - Grand Cru Classé buissant/ | Cabernet. Merlot. Petit
"Chateau Boyd Cantenac" Grand Cru classé pissan abernel, Meriot rett Bordeaux . 125€
Elegant Verdot

Margaux




